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Institui o SIM- Servigo de Inspegdio
Municipal, e Dispde sobre elaboragio, beneficiamento e
comercializagiio de produtos comestiveis de origem animal e
vegetal no Municipio de Guaruja do Sul , Estado de Santa
Catarina e da outras providéncias.

O Prefeito Municipal de Guaruja Do Sul, estado de Santa Catarina,
Torno Publico a todos os habitantes deste municipio que a CAmara
Municipal de Vereadores votou, aprovou e EU sanciono e promulgo a seguinte Lei:

CAPITULO I
Das Disposigdes Iniciais

Art. 1° Fica instituido o Servigo de Inspegio Municipal- SIM, disciplinando e estabelecendo as normas
sanitarias para elaboragio ¢ comercializagio de produtos comestiveis de origem animal e vegetal no
Municipio de Guarujé do Sul- SC.

Pardgrafo dnico. O Servigo de Inspeglio Municipal “SIM™ ** ¢ especifico para agroindistrias de
pequeno porte, que produzam em pequena escala e em regime artesanal, o qual atuard de acordo com as
normas estabelecidas nesta lei.

Art. 2°% Sdo considerados passiveis de bencficiamento ¢ elaboraglio as seguintes matérias primas, seus
derivados e subprodutos:

I- Produtos agricolas;

II- Ovos;

I- Frutas;

Iv- Cereais

V- Leite

VI- Carnes;

VII-  Peixes, anfibios, Crusticeos e Moluscos;

VIII- Microorganismos, ”
IX- Outros produtos de origem animal e vegetal, K

Pardgrafo tnico. Os produtos que trata este artigo, poderfio ser comercializados no municipio de
Guarujé do Sul, cumprindo os requisitos desta lei.

Art. 3° O Servigo de Inspegiio Municipal “SIM”, terd como objetivo:
I- agilizar ¢ orientar os procedimentos para instalagio de agroindustrias de pequeno  porte que
produzam em pequena escala € em origem artesanal.
II- resguardar a salde da populagio de z

s ¢ demais doengas veiculadas em
Produtos inaturos ou néo, de origem vegetal ¢ animal;
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11I- inspecionar e reinspecionar as agroinddstrias de pequeno porte que produzam em pequena escala e
em regime artesanal, sob o ponto de vista industrial higiénico e sanitdrio, realizando a inspegfio e
reinspegio, o recebimento,  acondicionamento, processamento, embalagem, rotulagem, resfriamento
ou congelamento, estocagem expedigdo’ dos produtos e subprodutos destinados ou néio a alimentagéio
humana;

IV- expedir os componentes laudos de fiscalizagio e vistoria dos produtos oriundos das
agroindustrias de pequeno porte, que produzam em pequena escala e em regime artesanal;

V- aprovar o nimero de registro do estabelecimento, bem como o uso de rotulos e carimbos nos produto
e subprodutos com origem nas agroindustrias de pequeno porte,
que produzam em pequena escala ¢ em regime artesanal;

VI- registrar estatisticamente dados de abate, condenagdes, produgdio ¢ outros que se lornarem
necessario

Art. 4 ° O Servigo de Inspegiio Municipal “SIM™  para agroindustrias de pequeno porte, que produzam em
pequena escala em regime artesanal, fica subordinado a secretaria Municipal da Agricultura ¢ Meio
Ambiente.

Art. 5°. O Servico de Inspegiio Municipal “SIM” , para agroindistrias de pequeno porte que produzam em
pequena escala em regime artesanal serd composto por médicos Veterindrios e auxiliares com capacitagio
técnica, tantos quanto se fizerem necessarios, sendo um médico Veterinario, o inspetor- Chefe responsével
pelos trabalhos de fiscalizagio

Art. 6°. A Secretaria da Agricultura ¢ Meio Ambiente podera firmar Convénio com a secretaria de Estado e
Desenvolvimento Rural ¢ Agricultura, possibilitando assim a comercializagio dos produtos de que trata o
Artigo 2° , quando produzidos em Agroindstrias de pequeno porte, que produzem em pequena escala € em
regime artesanal, em todo Estado de Santa Catarina.

Art. 7 °. O estabelecimento processador de alimentos de origem animal e vegetal deveré registrar-se no 0rgo
Municipal de Agricultura, mediante formalizagfio de pedido instruido pelos seguintes documentos:
I- requerimento  dirigido a autoridade  de agricultura do municipio, solicitando o laudo prévio de
instalaglio , o registro e inspegéio , no Servigo de Inspegiio Municipal,
II - dever4 apresentar Alvard Sanitdrio , expedido pela Secretaria Municipal da Saude;
[MI- Ter as plantas ou croquis do estabelecimento aprovado pelo “SIM” ' e pelo Departamento de
Engenharia Municipal;
IV- registro no cadastro geral de contribuintes do ICMS ou inscriglo de produtor rural na Secretaria de
Estado da Fazenda;
V outros atestados e exames a critério do Servigo de Inspegiio Municipal .

Art. 8°-0O estabelecimento processador de alimentos manterd livro oficial, onde serdo registradas as”
informagdes , recomendagdo e visitas do Servigo de Inspegio Municipal, objetivando o controle sanitario € a
melhoria na qualidade da produgéo.

Parigrafo éinico. O Servigo de Inspegio Municipal, podera estabelecer, a seu critério, as andlises
rotineiras e necessérias para cada produto processado sem 6nus para os produtores , bem como coletar novas
amostras e repetir as andlises que julgar convenientes.

Art. 9° O estabelecimento processador de alimentos, manteré em arquivo proprio, sistema de controly/que
permita confrontar, em qualidade e quantidade, o produto processado com o lote que lhe deu origem.
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Art. 10. Cada tipo de produto devera ter formula e descrigio do processo de industrializagio registrado em
separado junto ao Servigo de Inspegdo Municipal “SIM”, e opcionalmente ao Ministério da Agricultura ,
respeitada a legislagiio vigente.

Art. 11. O controle sanitdrio dos rebanhos que geram matéria prima para produgdo artesanal de alimento é
obrigatério e deverd seguir orientagiio médico veterindria e dos 6rgéios oficiais de defesa sanitaria animal.

Art. 12. As pessoas envolvidas na manipulagdio e processamento de alimentos deverfio portar carteira de
satde e usar uniformes proprios ¢ limpos, inclusive gorros.

Parigrafo unico. Nas unidades de processamento de produto de origem animal é necessério o uso de
botas impermedveis.

Art. 13. Os produtos deverdo ser transportados ¢ armazenados em condigdes adequadas para preservagiio de
sua qualidade.

CAPITULO 11
Registros de Estabelecimentos

Art. 14. Nos estabelecimentos que processam e transformam produtos de origem animal e vegetal destinados
4 alimentagdio humana ¢é considerada basica , para efeito de registro ou relacionamento, a apresentagio prévia
de boletim oficial de exame da 4gua de abastecimento, cuja as caracteristicas devem se enquadrar nos padrdes
microbiologicos e quimicos determinados pelo érgio oficial responsavel.

a)- quando os resultados das andlises da dgua estiverem fora do padrio oficial considerado desejével
impde-se novo exame de confirmagiio;

b)- mesmo que o resultado da andlise seja favordvel, o SIM pode exigir de acordo com a
circunstéincias locais, o tratamento da 4gua.

Art. 15. O SIM divulgaré plantas de orientaglio para construgio dos diversos tipos de estabelecimentos de
produtos de origem animal e vegetal.

Art. 16. Nenhum estabelecimento registrado ou relacionado pode ser vendido ou arrendado sem que seja
cletuada a competente transferéneia de responsabilidade do registro o relacionamento para a nova firma,
cooperativa ou associagdio.

Parigrafo unico. As firmas e ou responséveis por estabelecimentos registrados ou relacionados
durante as fases do processo na transformagio comercial deve notificar, aos interessados na compra ou
arrendamento a situagio em que se encontram em fase das exigéncias deste regulamento. <

Art. 17. O processo de transferéneia deve obedecer, no que lhe for aplicavel, os mesmos critérios
estabelecidos para o registro ou relacionamento .

Art. 18. Os estabelecimentos de produtos de origem animal ¢ vegetal devem satisfazer as seguintes
condigdes bésicas e comuns:

I - dispor dg.dependéncias ¢ instalagdes minimas para industrializagdes, conservaglio, embalagem e
depositos de pr s comestiveis separados, por paredes, das destinadas ao preparo de produtos ndo
comestiveis;
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II - dispor de rede de abastecimento de 4gua para atender as necessidades do trabalho industrial e as
dependéneias sanitérias e, quando for o caso de instalagdes para tratamento de 4gua;

I -dispor de égua fria e quente, quando for o caso, em quantidade abundante em todas as
dependéncia de manipulagdo ¢ preparo de produtos e de subprodutos néio comestiveis:

IV - dispor de vestidrio / para banheiro e demais dependéncias necessérias, isolados das
dependéncias onde sdo beneficiados produtos destinados 4 alimentagéio humana.

Art. 19. As Agroindustrias de pequeno porte que trabalham com produtos de origem animal e vegetal devem
ter as plantas ou croquis do estabelecimento aprovado pelo SIM .

Parigrafo Unico, Qualquer ampliaglio remodelagiio ou construgio, nos estabelecimentos registrados
ou relacionados sé pode ser feita ap6s aprovagio prévia das plantas ou croquis pelo 6rgiio competente,

Art. 20. Cada tipo de produto dever4 ter registro de formula em separado junto ao SIM.

Art. 21. Os estabelecimentos s6 podem utilizar rétulos em matérias-primas e produtos de origem animal e
vegetal, quando devidamente aprovados e registrados pelo SIM.

Parigrafo Unico. Para efcito de registro, o SIM, mantera livre o proprio, especialmente destinado a
este fim.

Art. 22. Para efeito de registro, os rdtulos devem ser sempre apresentados em papel, sendo que os
litografados, pintados ou gravados, deverdio ser reproduzidos em papel para o devido registro.

Art. 23. Nos estabelecimentos sob inspegdo municipal, a fabricagiio de produtos no padronizados s6 ser4
permitida depois de previamente aprovada a respectiva brmula pelo SIM.

§ 1°% A aprovagiio de formula de processos de fabricagio de quaisquer produtos de origem animal e
vegetal , inclui os produzidos, anteriormente a entrada em vigor do presente regulamento.

§ 2° Entendem-se por padrdo ¢ formula para fins deste regulamento;

I - matérias primas, condimentos e quaisquer outras substéncias, quc entrem na fabricagdio dos

produtos; g
II - principios bésicos ou composigdo centesimal;
III - tecnologia de processamento.

CAPITULO III
Das instalagies .

Art. 24. As instalagSes do estabelecimento processador de alimentos obedecerdio preceitos minimos de
construgdo recomendados pelo Servigo de Inspegiio Municipal, observando aspectos como;
I-  adequada ventilagiio e luminosidade;
II-  adequada destinagdo de residuos e dejetos;
II- 4gua potivel encanada e sob pressdo, em quantidade compativel com a dem do
estabelecimento;
IV~ distancia minima de fontes de contaminagiio € mau cheiro, rios fontes de 4gua e esgoto;
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V- a localizaglio das agroindistrias de pequeno porte que produzam em pequena escala e em regime
artesanal poderio ser no meio rural, suburbanas ou urbanas, a critério do SIM e dependendo do produto,
desde que nilo transgrida as normas urbanisticas do plano diretor e do Cédigo de Postura Municipal desde
que ndo causem problemas de produgfo, devendo receber o parecer do Conselho Municipal do Meio
Ambiente; ;

VI- ser instalado, de preferéncia em centro de terreno, devidamente cercado e com érea que possibilite a
circulagiio interna de veiculo para facilitar a chegada de matérias primas e a saida de produtos acabados i
VII- possuir piso de material impermedvel , ligeiramente inclinado para facilitar o escoamento das dguas
residuais, bem como a permitir uma fécil lavagem e desinfecgio.

VI -ter paredes lisas, impermeabilizadas, com material claro de facil lavagem e desinfecgdo,
preferencialmente com cantos e Angulos arredondados e com os parapeitos das janelas chanfrados;

IX- Possuir foro de material impermeével, resistente a umidade e a vapores construido de modo a evitar o
actimulo de sujeira, de ficil lavagem e desinfecglio. Pode 0 mesmo ser dispensados nos casos em que o
telhado proporcionar uma perfeita vedagio a entrada de poeira, insetos, passaros, e assegurar uma perfeita
higienizagio;

i X- dispor de equipamentos e mesas com tampos de materiais resistentes e impermedveis, de preferéncia
ago inoxidavel para manipulagiio dos produtos comestiveis, e que permitam uma perfeita lavagem e
desinfecgdo;

XI- dispor de telas em todas as janelas e oulras aberturas, de modo a impedir a entrada de insetos. £
descjdvel, igualmente, que as agroindustrias de pequeno porte, que produzam em pequena escala e em
regime artesanal sejam dotadas de eficiente protegéio contra roedores:

XII- todas as dependéncias , equipamentos e utensilios dos estabelecimentos devem ser mantidos em
condigdes de higiene antes da realizag@o dos trabalhos industriais e depois deles;

XIl- os pisos paredes, assim como o equipamento ou utensflios usados nas agroindustrias de pequeno
porte, que produzam em pequena escala e em regime artesanal , devem ser levados diariamente e
convenientemente desinfectados, neste caso pelo emprego de substincias previamente aprovados pelo
SIM.

Art. 25. A embalagem do produto quando necessério devera ser produzida por empresa credenciada junto ao
Ministério da Saide e conter as informagdes preconizadas no Cddigo de defesa do Consumidor, indicando
quando for o caso, que é produto artesanal ¢ com inscrigiio no Servigo de Inspegio Municipal.

§ 1° Quando comercializados a granel, os produtos serfio €Xpostos ao consumo acompanhados de
folhetos ou cartazes, contendo informagdes previstas no “caput” deste artigo.

§ 2°. Quando tratar de convénio com a Secretaria do Estado de Desenvolvimento Rural e da
Agricultura , através do SIE devera vir acrescida desta informag#o.

§ 3°% O SIM, determinara o tamanho padriio dos carimbos e das letras nele contido.

CAPITULO IV
Higiene dos Estabelecimentos

Art. 26. Todas as dependéncias ¢ equipamentos dos estabelecimentos ser mantidos em condigdes de
higicne antes, durante e depois da realizagiio dos trabalhos industriais,
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§ 1° As dguas servidas e residuais terfio destino conveniente, de acordo com o érgio de Defesa do
Meio Ambiente.

§ 2°. As feiras devem ter as condigBes ambientais, tais como 4gua, banheiro, expositores, embalagem
adequada para os produtos comercializados oferecendo condi¢des de
higiene.

Art. 27. O maquindrio, os CaTos ,0s tanques os vagonetes, as caixas, as mesas, e demais materiais e
utensilios serio, convenientemente, marcados de modo a evitar qualquer confusio entre os destinados a

Art. 28. Os pisos e paredes, assim como 0s equipamentos ou os utensilios usados na industria, devem ser
levados diariamente e convenientemente desinfectados, com uso de substincias previamente aprovado pelo
SIM.

Parigrafo Unico. £ proibida a permanéncia de cléies, gatos e outros animais nos estabelecimentos ¢
proximidades,

Art. 30. O pessoal que manipula produtos condenados ou trabalha em necrépeia, fica obrigado a desinfectar
as mios, instrumentos e vestidrios com atisépticos apropriados,

Art. 31. E proibido fazer refeigdes nos locais onde se realizam trabalhos industriais, bem como depositar
produtos, objetos e material estranhos 4 finalidade da dependéncia ou ainda guardar roupas de qualquer
natureza.

Art. 32. E proibido fumar € praticar qualquer ato que transgrida as normas de higiene em qualquer
dependéncia dos estabelecimentos,

Art33. As caixas de sedimentagiio de substéincias residuais devem ser freqitentemente inspecionadas e
convenientemente limpas.

Art. 34. Durante a fabricagio, na drmazenagem €  transporte, os produtos devem ser mantido livres, de
contaminagdes de qualquer natureza,

Art. 35. E proibido empregar na coleta na embalagem, no transporte ou na conservagfio de matérias- primas e
de produtos usados na alimentaglio humana, vasilhame de cobre, latdio zinco, barro ferro estanhado, com liga
que contenha mais de 2% (dois porcento) de chumbo ou apresente estanhagem defeituosa, ou qualquer
utensilio que pela sua forma e composi¢lio , possa prejudicar as matérias-primas ou produtos,

Art. 36. As pessoas que manipulam entos ¢ malérias-primas devem portar carteira de satide, expedido
pelo érgdo de saude compelente.
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Parigrafo Unico. Sempre que comprovado a existéncia de dermatoses, de doengas infecto-contagiosas,
ou repugnantes, ¢ de salmonelas em qualquer pessoas que exerca qualquer atividade industrial no
estabelecimento, ela deve ser imediatamente afastada do trabalho, cabendo ao SIM comunicar o fato 4
autoridade de satide publica.

Art. 37. Os vasilhames ja usados, quando destinados ao condicionamentos dos produtos utilizados na
alimentagdo humana, devem ser previamente inspecionados, condenando-se os que, apds terem sidos
limitados ¢ desinfectados, ndo forem julgados em condicdes de aproveitamento.

Art. 38. E proibido manter em estoque, nos depositos de produtos, nas salas de recebimento, de manipulagiio
de fabricagdo ¢ nas cimaras frias ou de cura material estranho 20s trabalhos da respectivas dependéncias,

Art. 39. Niio ¢ permitido residir no corpo dos edificios onde sio realizados trabalhos industriais de produto de
origem animal e vegetal.

Art. 40. Serfio diariamente limpos e convenientemente desinfetados 0s instrumentos de trabalho,

Parigrafo Unico. Os estabelecimentos devem ter em estoque desinfetantes aprovados para uso nos
trabalho de higienizagiio das dependéncias e dos equipamentos.

Art. 41. As cimaras frias devem corresponder 4.5 mais rigorosas condiges de higiene, iluminagio e
ventilagdo e deverdo ser limpas e desinfetadas pelo menos duas vezes por ano.

Art. 42. Tratando-se de estabelecimentos de produtos de origem animal devem satisfazer ainda as seguintes
exigéneias:
a) 0s pisos ¢ paredes de currais, bretes , mangueiras e outras instalagdes proprias para guarda, pouso
¢ contenglio de animais vivos ou deposilos de residuos industriais devem ser lavados e
desinfectados tantas vezes quantas forem necessdrio com dgua de cal ou outro desinfetante
apropriado autorizado pelo SIM.
b) nos estabelecimentos de leite e derivados é obrigatéria a lavagem ¢ esterilizagdo dos vasilhames
antes de seu retomo - aos pontos de origem;
¢) na sala de matanga e outras dependéncias a juizo do SIM ¢ obrigatoria a existéncia de dgua
quente ou descarga de vapor, quando for o caso para a devida higienizagiio de facas ganchos e
outros utensilios.

CAPITULO V
Das caracteristicas especificas dos mini-abatedouros de aves

Art. 43. Entende-se como mini-abatedouro de aves » 0 estabelecimento voltado a industrializagiio artesanal,
de constrigiio simples, 4rea fisica pequena e que abata at¢ o mdximo de 500 ( quinhentas) aves por dia, mas
que apresente obrigatoriamente um fluxograma, operacional racional izado, de modo a facilitar os trabalhos de
produgdio, inspegdo e higienizagio.,

Art. 44. O mini-abatedouro de aves devers contar obrigatoriamente com dreas separadas entre 4rea suja ,
limpa, mitidos, deposito, estocagem, banheiro/ veslidrio, tendo como padriio minimo de exigéncia para abate
de aves 0 ANEXO 1.

Art. 45. No que se refere a inspegiio ante ¢ post morlem , obferta-se-d o RIISPOA,-Regulamento de
Inspegiio Industrial e Sanitéria de Produtos de Origem Animal.
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Art. 46. A critério do SIM , no mini-abatedouro de aves poderéo ser abatidos coelhos.

CAPITULO VI
Das caracteristicas especificas dos mini-abatedouros suinos

Art. 47. Entende-se como mini-abatedouros de suinos , o estabelecimento voltado a industrializagio
artesanal, de construglio simples, drea fisica pequena e que abata até no minimo de 20 (vinte) suinos por dia
mas que apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalho
de produgdio inspegiio € higienizagio.

Art. 48. O mini-abatedouro de suinos deverd contar obrigatoriamente com dreas separadas, entre drea suja,
limpa, mitdos, depésito, cstocagem, banheiro/vestidrio, tendo como padrio minimo de exigéncias para o
abate de suinos 0 ANEXO II.

Art. 49. No que se refere a inspegdio Ante e Pos- Mortem, observar-se-4, o RIISPOA.

Art. 50. A Critério do SIM , nos mini-abatedouros de suinos poderéio ser abatidos ovinos, caprinos, e
produzidos embutidos,

CAPITULO VII
Das caracteristicas especificas das unidades de produgiio de
embutidos.

Art. 51. Entende-se como unidades de embutidos o estabelecimento voltado a industrializagiio artesanal, de
construgdo simples drea fisica pequena e que industrialize até 500 (quinhentos) quilos por dia, mas que
apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de
produgdio, inspeglio ¢ higienizagio.

Art. 52. A unidade de embutidos deverd contar obrigatoriamente com dreas separadas entre drea de
processamento, deposito, lavagem de utensilios , defumador se houver, estocagem, banheiro/ vestuario, tendo
como padrdo minimo de exigéncia para a unidade de embutido o ANEXO 111

CAPITULO VIII ¢
Das caracteristicas especificas do mini-abatedouro de bovinos.

Art. 53. Entende-se como mini-abatedouros de bovinos o estabelecimento voltado a industrializagiio
artesanal de construgdo simples 4rea fisica pequena e que abata até o méximo (02 ) duas toneladas por dia ,
mas que apresente obrigatoriamente um fly&g/grama operacional racionalizado de modo a facilitar os trabalhos
de produgdo, inspegdo e higienizagdio,
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abate de bovinos o ANEXb Iv.

Art. 55, No que se refere 3 inspegio Ante € Post- Mortem, observar-se-4 o RIISPOA.

Art. 56. A critério do SIM, nos mim-abétedouros de bovinos Poderiio ser abatjdos Suinos, caprinos ¢ ovinos,

AP
Das caracteristicag especificas dag unidades de Produgiio de doces Schimiers, geléias verdurag pré-
Preparadas, Polpa e conseryag doces e salgadas.

Art. 57. Entendem-se €omo unidade de produgiio de doces, schmiers, geléias, verduras pré~preparadas, polpas
¢ conservas doces e salgadas o estabelecimentq voltado a indusuializ.aqﬁo artesanal | de construgo simples,
drea fisica Pequena e que progy, até 500 (quinhentos) quilos por dia mas que apresente obrigatoriamente um

fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar o5 trabalhos de produgio inspegiio e higimizagﬁo.

Art. 58. A unidade de produgio, devera contar obrigatoriamente com dreas separadas entre depésitos de
maiéria prima, sala de Processamento, expedigio , banheiro Ivestirio tendo €omo padréio minimo o ANEXO
V.

Pardgrafo Unico. Nas unidades que utilizardo forpg a lenha, 0 mesmo deverg ser instalado em
dependéncia S¢parada e ventijgda

CAPITULO X §
ficas dag unidades de Produgio de massag doces e salgadas,

-

Art. 60, A unidade de produgio de Massas doces e salgadas devery contar obrigatoriamente com dreas

Scparadas entre depésitos de matéria prima, sajs de Processamento, expedigio banheiro/vmtiério stendo como
Padrdo minimo o ANEXO vI1.

Pardgrafo, unico, Nag unidadeg” dye utilizario forng a lenha, o mesmo devers ser instalado em
dependéncia Scparada e ventilady




N: 001469
Estado de Santa Catarina

Prefeitura Municipal de Guarvjd do Sul

Lei N.o 1.574/2002

CAPITULO XI
Das caracteristicas especificas das agroindistrias de peixes, moluscos , anfibios e crusticeos.

Art. 61. Entende-se como agroindistrias de processamento artesanal de peixes, moluscos, anfibios, e
crustdceos, o estabelecimento voltado a industrializagfio artesanal , de construg#io simples, 4rea fisica pequena
¢ que abata at¢ no méaximo 01 (uma ) tonelada por dia , mas que apresente obrigatoriamente um fluxograma
operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de produgéio, inspegfio e higienizago,

Art. 62. As Agroindustrias de processamento artesanal de peixes, moluscos, anfibios e crustéceos, deverfio
contar obrigatoriamente com 4reas scparadas entre dgua suja, limpa, defumador, depbsito, estocagem,
banheiro /vestidrio, tendo padrio minimo de exigéncia para o processamento de peixes, moluscos, anfibios e
crustdceos o ANEXO VIL

CAPITULO XII
Das caracteristicas especificas das unidades de recepgiio e acondicionamento de ovos.

Art. 63. Entende-se como unidade de recepgiio e acondicionamento de ovos o estabelecimento de construgo
simples, podendo ser de madeira impermeabilizada e que acondicione até 500(quinhentas) dizias por dia ,
mas que apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional, racionalizado, de modo a facilitar os
trabalhos de produgio, inspegio e higienizagdo.

§1°% Em caso de construgio de madeira, nfio se aplicam para as unidades de recepgiio e
acondicionamento de ovos a letra “h” do artigo 24° desta lei.

§ 2°. No que se refere o item “IX” do artigo 24° desta lei o forro das unidades de recepglio e
acondicionamento de ovos devem ser de material resistente e proporcionar uma perfeita vedagiio .

Art. 64. A unidade de recepglio e acondicionamento de ovos deverd contar obrigatoriamente com ércas
separadas entre recepglio, sala de acondicionamento, armazenagem, e expedicdo, tendo como minimo o
ANEXO VIL

CAPITULO XII
Das caracteristicas especificas das unidades de recepgio processamento de produtos apicolas.

”

Art. 65. Entende-se como unidade de recepgiio e processamento de produtos apicolas o estabelecimento de
construgdo simples, podendo ser em madeira ¢ que processe alé 300(trezentos) quilos por dia, mas que
apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional, racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de
produgdo, inspegiio e higienizagio.

§ 1° Em caso de construgiio em madeira niio se aplicam para as unidades de recepgdo e processamento de
produtos apicolas o item “VIII” do artigo 24° desta lei.

§ 2. No que serefere o item “ VIII “ do artigo 24° , desta lei, o forro das unidades de recepgiio e
processamento de produtos apicolas devem ser de material resistente e proporcionar uma perfeita vedagdo.
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Art. 66. A unidade de recepgiio e processamento de produtos apicolas devera contar obrigatoriamente com
dreas separadas entre recepgdo, processamento, armazenagem ¢ expedigiio, tendo como padrio minimo o
ANEXO IX.

CAPITULO X1V

Das caracteristica especificas da unidades de produgiio de rapadura,
melado, e agicar mascavo.

Art. 67. Entende-se como unidade de produgdo de rapadura, melado e aglicar mascavo o estabelecimento
voltado a industrializag#o artesanal, de construgdio simples drea fisica pequena e que produza até 1.500 (um
mil e quinhentos) quilos por dia, mas que apresente, obrigatoriamente, um fluxograma operacional
racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de produgdo, inspegdo e higienizagio.

Art. 68. A unidade de produgio de rapadura, melado, e agucar mascavo, deverd contar, obrigatoriamente,
com éreas separadas entre moagem, sala de processamento depésito / embalagem banheiro / vestidrio tendo
como padriio minimo o0 ANEXO X.

CAPITULO XV
Das caracteristicas especificas das unidades de mini-usinas de leite, produgiio de queijo, doce de
leite e outros derivados.

Art. 69. Entende-se como mini-usinas de leite o estabelecimento voltado & pasteurizagfio de leite, produgiio de
queijo, doce de leite ¢ outros derivados de leite, o estabelecimento voltado a industrializagfio artesanal, de
construgio simples drea fisica pequena e que utilize a matéria prima até 3000 (trés mil) litros de leite por dia,
mas apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de
produgio, inspeglio e higienizagdo.

Art. 70. A unidade de produgéio de queijo, doce de leite devera contar obrigatoriamente com éreas separadas
entre recepgdo sala de processamento, sala de cura, expedigio banheiro/vestiario, tendo como padréio minimo
o ANEXO XL

Pardgrafo tnico. O leile para produgio de queijo deverd sofrer processo de pasteurizagio lenta ou
industrial,

CAPITULO XVI
Outros estabelecimentos.

Art. 71° . “Casa Atacadista™ é o estabelecimento que recebe produtos de origem animal e vegetal pronto para
consumo, devidamente acondicionados ¢ rotulados, destinados ao mercado .

Parigrafo - As casas atacadistas ndo podem realizar quaisquer trabalhos de manipulagdo e
devem:
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a) dispor de dependéncias apropriadas para a armazenagem de produtos que ndio possam ser
estocados com outros ;

b) dispor quando for o caso, de cimaras frigorificas apropriadas para a guarda e a conservagiio de
produtos pereciveis, principalmente frescais, gorduras em geral e laticinios ;

C) reunir requisitos que permitam sua manutengdo em condigdes de higiene.

CAPITULO XVII
Disposigdes Gerais e Finais.

Art. 72. A inspegio “post mortem * de rotina devera obedecer a seguinte orientagdo:

I - observaglio dos caracteres organolépticos e fisicos do sangue por ocasifo da sangria e durante o exame de
todos os orgios;

II- exame de cabega , misculos mastigadores, lingua, glindulas salivares e ginglios linfaticos
correspondentes;

HI - exame de cavidade abdominal , 6rgiios e giinglios linféticos correspondentes;

IV - exame da cavidade torécica, drgdo e ganglios linfaticos correspondentes ;

V- exame geral da carcaga, da serosas e génglios linfaticos cavitdrios intramusculares , superficiais e
profundos acessiveis, além da avaliagio das condiges de nutrigio e engorda do animal .

Art. 73. Toda a carcaga, partes de carcaga e 6rgios com lesdes ou anormalidades que possam torna-los
impréprios para o consumo, devem ser convenientemente assinalados pelo SIM.

Parigrafo Unico. O SIM indicart o adequado destino a ser dado em cada caso .

Art. 74. O estabelecimento processador artesanal de produtos comestiveis de origem animal ¢ vegetal,
responderd legal ¢ juridicamente pelas conseqiiéncias sobre a saide piblica caso se comprove omissdo ou
negligencia no que se refere aos aspectos higiénicos/sanitérios, a adiglio indevida de produtos quimicos e
biologicos ao uso impréprio de préticas de beneficiamento, embalagem , conservagdo, transporte, e
comercializaglio,

Art. 75. As infragSes as normas previstas neste regulamento serfio punidas, isoladas ou cumulativamente,
com as seguintes sangdes sem prejuizo de natureza civil e penal cabiveis:

I- adverténcia, quando o infrator for primério ou nio tiver agido de ma f¢ ;

II - multade até¢ 25 UFIR s nos casos de reincidéncia, dolo ou ma fé ;

III - apreensiio ou inutilizagio das matérias primas , produtos, subprodutos ou derivados de origem animal e
vegetal quando nilo apresentarem condigdes higiénico-sanitérias adequadas a sua finalidade ou quando forem
adulteradas : :

IV- suspensio das atividades dos estabelecimentos, se causarem risco ou ameaga de natureza higiénica-
sanitdria ou no caso de embarago da agdo fiscalizatoria:

V - interdig@io total ou parcial do estabelecimento, quando a infragio consistir na falsificagfio ou adulteragéio
de produtos ou se verificar a inexisténcia de condiges higiénico-sanitarias adequadas;

VI - as multas serdio elevadas até¢ o méximo de 100 (cem) vezes, quando o volume do negécio do infrator faga
prever que a punigio sera ineficaz;,

VII - a interdigfio poderé serylevantada ap6s o atendimento das exigéncias que motivam a sangdo;

VIII - se a interdigdo ng6 fér levantada nos termos do inciso anterior decorridos doze meses, serd cancelado
0 respectivo registro.
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Art. 76. As penalidades impostas na forma do artigo 74° serfio aplicadas pelo chefe responsével do SIM, com
recursos, quando for o caso, a0 Orgdo Municipal da Agricultura .

Art. 77. O produto de arrecadagdio da taxa de expediente quando for o caso bem como as multas
eventualmente impostas ficard vinculado ao Orgdio Municipal da Agricultura e serd aplicado conforme
dispuser a regulamentagiio da presente lei.

Art. 78. Os recursos financeiros necessérios a implementagio da presente lei serfio fornecidos pelas verbas

alocadas no Orgdo Municipal da Agricultura, constantes do orgamento da Prefeitura Municipal de Guaruja do
Sul .

Art. 79. Na construgdo de novas unidades, o Municipio apresenta plantas bésicas de até 70 metros quadrados,
isenta de custos do projeto adequando-se a este decreto.

Art. 80. Sio anexos deste Decreto as plantas basicas das unidades mensionadas.

Art. 81. Ficam estabelecidos os scguintes prazos para que as unidades ¢ estabelecimentos se enquadrem ao
presente decreto
a) serd concedido o prazo de 90 dias para que as unidades e estabelecimentos fagam o seu pedido de
registro ao o6rgio competente;
b) serio concedidos 90 dias a partir da vistoria dos estabelecimentos e das unidades para que se
adaptem a legislagfio municipal vigente;
¢) serlio concedidos 180 dias para a construgio de unidades novas prorrogéveis por mais 90 dias
para a conclusdo da obra mediante justificativa da ndio conclusiio

Art. 82. As unidades j4 existentes ou adequadas devem respeitar as definigdes das respectivas unidades de
processamento e / ou comercializagiio de acordo com o fluxo operacional determinada.

Art. 83. Os casos omissos ou dividas que surgirem na exccuglio do presente regulamento serdio resolvidos
através Resolugdo do Orgéio Municipal competente.

Art. 84. Esta lei entra em vigor na data de sua publicagio.
Art. 85. Ficam revogadas as disposigdes em contririo em especial a Lei Municipal n° 1.424/99.
GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL DE GUARUJA DO SUL (SC), em

23 de Julho de 2002.
50 ano de fundagio ¢ 40 anos de Instalagio

Prefeito Municipal
-Certifico que a presente Lei foi publicada e registrada nesta Secretaria em data su

Secretirio da Administraciio e Fazenda




